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11. ESPECIFICACIONES TECNICAS

INSTALACION PHT-941 PHT-963
Tension (V) 220-240 220-240
Frecuencia (Hz) 50/60 50/60

Cable de Alimentacion (m)

1,1 m WITHOUT PLUG

1,1 m WITHOUT PLUG

Dimensiones de Encastre (Alto x Ancho x Fondo) (mm)

450-460 x 560-568 x 580

590-600 x 560-568 x 580

Dimensiones producto sin panel frontal

(Alto x Ancho x Fondo) (mm) 430x545x537 570x545x537
LOGISTICA /| EMBALAJE

Peso Neto (Kg) 25 32
Peso Bruto (Horno+Emb) (Kg) 27 34
Dimensiones Embalaje (Alto x Ancho x Fondo) (mm) 510x635x655 650x635x655
ACCESORIOS

Manual de Instrucciones - Idiomas (2) ES/PT/UK/FR/GE ES/PT/UK/FR/IGE
Bandeja Plana 30 1 1
Bandeja Profunda 50 1 1
Parrilla Reforzada 1 1
PRESTACIONES

Volumen Util (1) (L) 44 70
Volumen Interior Global (1) (L) 45 71
Superficie de Cocinado Util (1) (cm2) 1280 1280
Rango de Temperaturas 30-270 °C 30-270 °C

VALORES DE POTENCIA ELECTRICA

RESISTENCIAS

Grill + Boveda

1.400 W +1.100 W

1.400 W +1.100 W

Solera 1.150 W 1.150 W
Circular 1800 2000
Motor Turbo 22 22
Motor Refrigeracion 18W 18 W
Potencia lluminacion 25W 25W
ILUMINACION

LUZ INERIOR HALOGEN HALOGEN
FUNCION DE POTENCIA MAXIMA Bottom + TURBO (Pizza) | Bottom + TURBO (Pizza)
Potencia Maxima Horno (230 V) 3015 W 3215 W
CONSUMO ENERGETICO (1) (3) - PRODUCT FICHE

Funcién mas Eficiente ECO ECO
indice de Eficiencia Energética (EEI) 80,8 81
Clase de Eficiencia Energética A+ A+
MARCAS Y CERTIFICADOS CEINJCCATTBIEAC CEINJTCALSS
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11. ESPECIFICACOES TECNICAS

INSTALAGAO PHT-941 PHT-963
tensdo (V) 220-240 220-240
Frecuéncia (Hz) 50/60 50/60

Cabo de energia (m)

1,1 m SEM PLUGUE

1,17 m SEM PLUGUE

Dimensdes de montagem
(altura x largura x profundidade) (mm)

450-460 x 560-568 x 580

590-600 x 560-568 x 580

Dimensdes do produto no painel frontal

(altura x largura x profundidade) (mm) 430x545x537 570x545x537
LOGISTICA /| EMBALAGEM

Peso Liquido (Kg) 25 32
Peso Bruto (Horno+Emb) (Kg) 27 34
(DailrtT:J?QSxG;?gduar: Tg?é?l?r?g?dade) (mm) 510x635x655 650x635x655
ACCESORIOS

Manual de Instrugdes - Idiomas (2) ES/PT/UK/FR/GE ES/PT/UK/FR/GE
Bandeja Plana 30 1 1
Bandeja Profunda 50 1 1
Grelha reforgada 1 1
FUNCIONALIDADES

Volume Util (1) (L) 44 70
Volume Interior Global (1) (L) 45 71
Superficie de cozimento util (1) (cm2) 1280 1280
Faixa de temperatura 30-270 °C 30-270 °C

VALORES DE ENERGIA ELETRICA

Resisténcias

Grill + Topo 1.400 W +1.100 W 1.400 W +1.100 W
inferior 1.150 W 1.150 W
Traseira 1800 2000
Motor Turbo 22 22
Motor do refrigeracéo 18 W 18 W
Poder da iluminagéo 25W 25 W
ILUMINACAO
LUZ INERIOR HALOGEN HALOGEN
FUNGAO MAXIMA DE ENERGIA Bottom + TURBO (Pizza) Bottom + TURBO (Pizza)
Poténcia maxima do forno (230 V) 3015 W 3215 W
CONSUMO DE ENERGIA (1) (3) -
Funcéo mais eficiente ECO ECO
indice de Eficiéncia Energética (IEE) 80,8 81
Classe de eficiéncia energética A+ A+
CE/N/CCA/CB/EAC/G - CE/N/CCA/CB
MARCAS E CERTIFICADOS Mark / G - Mark
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11. SPECIFICATIONS TECHNIQUES

INSTALLATION PHT-941 PHT-963
Tension (V) 220-240 220-240
Frequence (Hz) 50/60 50/60

Cable Alimentation (m)

1,1 m SANS FICHE

1,1 m SANS FICHE

Dimensions Encastre (Haut x large x fond) (mm)

450-460 x 560-568 x 580

590-600 x 560-568 x 580

Dimensions du produit sans panneau avant

(Haut x large x fond) (mm) 430x545x537 570x545x537
LOGISTIQUE / EMBALLAGE

Poids Net (Kg) 25 32
Poids Brut (Four+Emballage) (Kg) 27 34
Dimensions Emballage (Haut x large x fond) (mm) 510x635x655 650x635x655
ACCESOIRES

Manuel Instrucctions - Idiomes (2) ES/PT/UK/FR/GE ES/PT/UK/FR/IGE
Plateau Plat 30 1 1
Plateau Profonde 50 1 1
Grill renforcé 1 1
AVANTAGES

Volum Utile (1) (L) 44 70
Volum Interieur Global (1) (L) 45 71
Surface de cuisson utile (1) (cm2) 1280 1280
Ecart de température 30-270°C 30-270 °C

VALEURS DE PUISSANCE ELECTRIQUE

RESISTENCES

Grill + Vo(te

1.400 W +1.100 W

1.400 W +1.100 W

Inférieure 1.150 W 1.150 W
Circulaire 1800 2000
Moteur Turbo 22 22
Moteur Réfrigération 18 W 18 W
Puissance d'éclairage 25W 25W
ILUMINACION

LUMIERE INTERIEURE HALOGEN HALOGEN
FONCTION DE PUISSANCE MAXIMALE Bottom + TURBO (Pizza) Bottom + TURBO (Pizza)
Puissance maximale du four (230 V) 3015 W 3215 W
CONSOMMATION D'ENERGIE (1) (3) - FICHE PRODUIT

Fonction plus efficace ECO ECO
Indice d'efficacité énergétique (EEI) 80,8 81
Classe d'efficacité énergétique A+ A+
MARQUES ET CERTIFICATS CE/N/CCA/CB/ EAC|\//|Sr|; CE/N //C(g):ﬁxl\//lgri
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11. TECHNICAL SPECIFICATIONS

INSTALATION PHT-941 PHT-963
Voltage (V) 220-240 220-240
Frequency (Hz) 50/60 50/60

Connecting Wire (m)

1,1 m WITHOUT PLUG

1,1 m WITHOUT PLUG

Built-in Dimensions (High x Wide x Bottom) (mm)

450-460 x 560-568 x 580

590-600 x 560-568 x 580

Product Dimensions without front panel

(High x Wide x Bottom) (mm) 430x545x537 570x545x537
LOGISTIC / PACKING INFORMATION

Net Weight (Kg) 25 32
Gross Weight (Oven+Pack.) (Kg) 27 34
Packaging Size (High x Wide x Bottom) (mm) 510x635x655 650x635x655
ACCESSORIES

Instruction Book - Languages (5) ES/PT/UK/FR/GE ES/PT/UK/FR/GE
Flat Tray 30 1 1
Deep Tray 50 1 1
Reinforced Grid 1 1
FEATURES

Net Cavity Volume (1) (L) 44 70
Overall Cavity Volume (1) (L) 45 71
Usable Cooking Surface (1) (cm2) 1280 1280
Thermostat Temperature Range 30-270 °C 30-270 °C

ELECTRICAL POWER DATA

HEATING ELEMENTS

Grill + Top 1.400 W +1.100 W 1.400 W +1.100 W
Bottom 1.150 W 1.150 W
Rear 1800 2000
Turbo Fan Motor 22 22
Cooling Fan Motor 18 W 18 W
Light Power Lamp 25W 25W
LIGHT

INSIDE LIGHT HALOGEN HALOGEN
MAXIMUN POWER FUNCTION Bottom + TURBO (Pizza) Bottom + TURBO (Pizza)
Maximun Oven power (230 V) 3015 W 3215 W
ENERGY EFFICIENCY (1) (3) - PRODUCT FICHE

Best Performing Mode ECO ECO
Energy Efficiency Index (EEI) 80,8 81
Energy Efficiency Class A+ A+
MARKS AND CERTIFICATES CE/N/CCA/CB/ EACI\//ISrlz CE/N //C(g;'-A\I\//IgrE
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11. TECHNISCHE SPEZIFIKATIONEN

INSTALLATION PHT-941 PHT-963
Spannung (V) 220-240 220-240
Freq. (Hz) 50/60 50/60

Zufiihrungskabel (m)

1,1 m OHNE STECKER

1,1 m OHNE STECKER

Abmessungen anpassen (Hohe x Breite x Tiefe) (mm)

450-460 x 560-568 x 580

590-600 x 560-568 x 580

Produktabmessungen ohne Frontplatte

(Héhe x Breite x Tiefe) (mm) 430x545x537 570x545x537
LOGISTIK / VERPACKUNG

Nettogewicht (Kg) 25 32
Bruttogewicht (Ofen + Verpackung) (Kg) 27 34
zlrre];:);ackungsabmessungen (Héhe x Breite x Tiefe) 510x635x655 650x635x655
ZUBEHOR

Bedienungsanleitung - Sprachen (2) ES/PT/UK/FR/GE ES/PT/UK/FR/GE
Tiefes Fach 30 1 1
Tiefes Fach 50 1 1
Verstarkter Grill 1 1
LEISTUNGEN

Nitzliches Volumen (1) (L) 44 70
Globales Innenvolumen (1) (L) 45 71
Nutzliche Kochflache (1) (cm2) 1280 1280
Temperaturbereich 30-270 °C 30-270 °C

ELEKTRISCHE LEISTUNGSWERTE

Widerstand

Grill + Vault 1.400 W +1.100 W 1.400 W +1.100 W
Unterseite 1.150 W 1.150 W
Kreisformig 1800 2000
Turbomotor 22 22
Motorkihlung 18 W 18 W
Lichtleistung 25W 25W
ERLEUCHTUNG

INNENLICHT HALOGEN HALOGEN
MAXIMALE LEISTUNGSFUNKTION Bottom + TURBO (Pizza) Bottom + TURBO (Pizza)
Maximale Ofenleistung (230 V) 3015 W 3215 W
ENERGIEVERBRAUCH (1) (3) (1) (3) -

Effizientere Funktion ECO ECO
Energieeffizienzindex (EEI) 80,8 81
Energieeffizienzklasse A+ A+
MARKEN UND ZERTIFIKATE CE/N/CCA/CB/ EACI\//ISrl; CE/N //CGC'-A\I\//IgrE
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YCTAHOBKA U NOOKIKOYEHUE PHT-941 PHT-963
HanpspkeHne, B 220-240 220-240
YacToTa, Ny, 50/60 50/60

Kabenb ANEKTPONUTAHUA B KOMMJIEKTE, M

1,1 m BE3 BUJIKHA

1,1 m BE3 BUJIKA

Pasmepbl gnst BctpamBanus (B x LW x M), mm

450-460 x 560-568 x 580

590-600 x 560-568 x 580

Pa3mepbl npubopa 6e3 nepeaHer naHenm 430 x 545 x 537 570 x 545 x 537
(BxWxT), mm

MH®OPMALIUA ONA

TPAHCIMOPTUPOBKWU/YTNTAKOBbIBAHUSA

Bec HeTTO, Kr 25 32
Bec 6pyTTO (QYyX. WK. + ynak.), kr 27 34
Pasmep ynakoBku (B x LU x ), mm 510 x 635 x 655 650 x 635 x 655
NMPUHAONEXHOCTU

PykoBoacTBO Mo akcnnyatauumn Ha 6 a3bikax ES/PT/UK/FR/GE/RU ES/PT/UK/FR/GE/RU
Mnockun npotneeHsb 30 1 1
my6okuin npoTneeHb 50 1 1
PelueTka noBbILWEHHOW NPOYHOCTHU 1 1
NMAPAMETPbI

Mone3Hbii 06bem paboyen kamepsl (1), n 44 70
O6wmin o6bem pabouden kamepsl (1), n 45 71
MonesHasa nnowaab Ansa npurotosnexHmns (1), cm2 1280 1280
[dnanasoH TeMnepatyp TepMoperne 30-270°C 30-270 °C

XAPAKTEPUCTUKW INTIEKTPOMNMUTAHUA

TOH®bI

[pynb 1 BEpPXHWIA

1400 Bt + 1100 Br

1400 Bt + 1100 Bt

HwxHui 1150 Bt 1150 Bt
3agHun 1800 2000
[euratens BeHTUnaTopa B pexume TYPBO 22 22
[puratens oxnaxgaroLwero BeHTUnsaTopa 18 Bt 18 Bt
Jlamna ocBelleHus paboyen kamepsbl 25 Bt 25 Bt
OCBELLEHUE

BHYTPEHHEE FANNOFrEHHOE TANOrEHHOE
MAKCUMANIbHAA MOLLHOCTb HwxHun + TYPBO (nuuyua) HwxHun + TYPBO (nvuua)
MakcumanbHasa mowHocTb (230 B) 3015 Bt 3215 Bt
OHEPITETUYECKAA 3®DPEKTUBHOCTDb (1) (3)

— MO CNMPABOYHOMY JIUCTKY TEXHUYECKUX

AAHHbIX

Pexxvm ¢ Hanny4dwmmMm nokasarensamm ECO ECO
UHpekc aHeproadpekTuaHocTu (EEI) 80,8 81
Knacc aHeproaddekTMBHoCTHU A+ A+

OTMETKU U CEPTU®UKATDI

CE/N/CCA/CB/TC RU-C

CE/N/CCA/CB/TC RU-C






